Degustatiemenu

16/10 tem 13/12

Bij onze degustatiemenu kan u kiezen uit 2 verschillende voorgerechten en 2 hoofdgerechten. Hebt u

allergieén of specifieke voedingswensen? Vertel het ons zodat uw menu aangepast kan worden.

€55
€75

2 gangen
*3 gangen

Dessert volgens a la carte

VOORGERECHT

GEROOKTE EEND
opgelegde rode biet-
terrine ganzenlever - appel met yuzu
of
MAKREEL
gekonfijte rillete in olijfolie,

gepekelde rode ui, haringkaviaarcréme

TUSSENGERECHT*

SINT-JAKOBSVRUCHT
soufflé - jus van schaaldierenemulsie -

gepofte prei

HOOFDGERECHT

HERT
filet - coulis van veenbessen
gekarameliseerd grondwitloof
of
PLADIS
op het bot - meuniére - Savoie-stamp -

lardo uit Alto Adige

DE KOOLPUTTEN

AVNANN A





